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SJ-K380

しなるバターピーラーナイフ

¥1,600　( 税別 )
L168mm/23g

H203×W77×D25mm/60g
６コ

H213×W162×D80mm/457g
ナイフ本体 /17-7 ステンレス鋼 (SUS301)

ハンドル /ポリプロピレン樹脂
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材質

JAN

しなるバターピーラーナイフしなるバターピーラーナイフ食洗器対応
耐熱温度

80℃

MADE IN JAPAN

ギ
ザ
刃
加
工

しな
る！

バターを削りそのままトーストにのせることができ、トマトやキュウリ、ホットケーキなど朝食の食材を
カットすることが出来るナイフも付いています。食卓に楽しみを増やした画期的なバターナイフです。

食材が滑りにくいギザ刃加工
で、表面が滑りやすいトマトや
ウインナーなどにもスムーズに
刃が入りカットできます。

手持ちがしっかりしてい
るため、バターを切ると
き ・野菜を切るときに力
が入れやすくなっていま
す。

※sekiEDGE ロゴがある面を上にして使用してください。

バターを削る刃を斜めにすることでブレードの上に削った
バターがのり、そのままトーストに塗ることが出来ます。本体がしなることでバターをスムー

ズにたくさん削ることが出来ます。
薄く削るためふわふわ感が増し
ます。
塗るときも全体を使ってよく塗るこ
とが出来ます。

刃はサビにくく、折れにくいステンレス
素材を使用しています。

斜めの削り刃

削
って
そのま

まトーストに

！

※断面図

バター

本体


